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ROERO ARNEIS D.O.C.G. legno

Vino bianco autoctono, è una variante di vinificazione del Roero Arneis, vinificato 
in bianco preceduto da una lunga criomacerazione per esaltare al massimo i suoi 
profumi e fermentato in barrique di Acacia.
Esposizione: Sud - sud/est.
Vitigno: 100% Arneis.
Terreno: Calcareo sabbioso argilloso.
Vinificazione: A inizio settembre, le uve selezionate sono raccolte a mano in cassette 
e sottoposte a pressatura soffice. Il mosto fermenta inizialmente in vasche di 
acciaio inox a temperatura controllata e in seguito in barriques.
Particolarità: 12 mesi in botti di legno, con batonnages manuali periodici.
Note di degustazione: Tutto ciò fa di questo bianco invecchiato un bianco veramente 
particolare sia nei profumi che nei gusti.
Vita media del vino: 5 anni.
Alcol: 13,5% - 14,5%Vol
Temperatura di servizio: 8°-10°C.
Abbinamenti: Formaggi stagionati, primi piatti, primi e secondi a base di pesce.

ROERO ARNEIS D.O.C.G. wood
Autochthonous white wine, it is a vinification variant of Roero Arneis, vinified in 
white preceded by a long cryomaceration to maximize its aromas and fermented in 
Acacia barriques.
EXPOSURE: South - south/east.
Grapevine: 100% Arneis.
Soil Type: Calcareous sandy clayey.
Vinification: At the beginning of September, the selected grapes are harvested 
by hand in crates and subjected to soft pressing. The must ferments initially in 
stainless steel tanks at a controlled temperature and then in barriques.
Particularities: 2 months in wooden barrels, with periodic manual batonnages.
Tasting Notes: 103 / 5.000
Risultati della traduzione star_border All this makes this aged white a truly 
particular white both in aromas and tastes.
Longevity: 5 Years.
Alcohol Content: 13.5% - 14.5%Vol
Serving Temperature: 8°-10°C.
Food Pairings: Aged cheeses, first courses, first and second courses based on fish.


